Ramens

CHASHU

Bouillon de veolaille maizson, mise, pore breton cuisson BT, nouilles,
menma, daikon, compotée, ciboule, beni shaga, neri, huile
aromatisee, sésame noir

+ Euf mollet mariné 2 ourcs

BOEUF

Bouillon de velaille maison, miso, beauf sofrito cuisson BT, nouilles,

épinards, pickles, potée, ciboule, kasha, huile poivrée

+ Euf mollet marineé

VOLAILLE

Bouillon de velaille maisen, miso, poulet panke, nouilles,

2 suros

W 7 3
o | i 1

, pack chei, eiboule, sauce
tonkatsu
+ Euf mollet mariné

SAUMON

2 curos

Bouillon dashi, miso, tataki de saumon Bemle, nouilles, épinards,
fenouil, radis cru, Pickles, sauce ponzu agrume

+ Euf mollet mariné 2 curos

GAMBAS
Bouillon dashi coco, mise, gambas, nouilles, narute maki, mélange
de salade, kasha

+ Euf mollet mariné 2 euros

VEGGIE
Bouillon veggie maison, miso, tofu pané ,nouilles, legumes de

saison, Graine germeées, nori

Restauration Japonaise

4
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Ab

X

1.90 €

13.90 €

13.90 €

14.90 €

13.90 €

12.90 €

CHASHU
Riz bio, porc breton cuisson BT*, chou blanc vinaigrette, ciboule,

kasha, sésame neir, beni shéga

+ Euf
BOEUF

et

maringé 2 euros

Riz bio ,beeuf sofrito cuisson BT*, mélange de salade, pickles de

L L h

+ Euf mollet mariné 2 euros
VOLAILLE

Riz bio ,poulet panke, ciboule, légumes croquants, may i
+ CEuf mollet mariné 2 euros
SAUMON

Riz bio ,tataki de saumon Bomlo, mélange de salade, sauce

agrume, pickles, kast

P

+ Euf mollet maring 2 euros
GAMBAS

Riz bio ,gambas, mélange de salade, pickles de bre,
sauce satay, kasha,

+ Euf mollet mariné 2 euros

VEGGIE

Riz bio, tofu pané, légumes de saison, sauce taré veggie, graines

germees, nori

+ Euf mollet mariné 2 suros

Biere Japonaise

Coé&do/ Asahi 33CL

Cul de PAUMELLE Biére locale bio
IPA / Blanche/ Automne/Noél 33cl

TILO Cidre local bio
{ Brut, Rhum, IFA, IPA fraise betterave carette ] 33 <l
LE SCHORLE bio

{ Citron fringant, Rhubarbe pimp
Thé vert lidyllique | 33 cl

RAMUNE limonade japonaise 200 ml
Breizh cola 33cl
Plancoét plate/ San Pellegrino 50¢l|

pommme pigy

+ Euf mollot marine 2 curcs 4
* Cuisson BT- base fempérature I = _--—-/;"“
EXTRA DESSERTS
plus dans votre bol
Mochi
Euf mollet mariné 2.00€ (Rom's, Moka.....) 4 suros
Porc chashu breton cuisson BT* 500€ Dorayaki 3.50 euros
[ Gait du jour)
Beoeuf cuisson BT* 5.00 € n ‘_, don +  4.00 euros
Poulet panko 5.00 €
Tataki de saumon bemlo 9.00 € A { \ .
Gambas 5.00€ .
Naruto maki 2,00 €
Tofu pané 5.00€ Wakai Junior 7,90€ -
Portion de nouilles (70g) 2.00 €
Portion riz bio ( 100g) 2.00€ Ramen ou Donburi

Menu a 17,90 €

Ramen ou Donburi

Chashu/ Beeuf/ Volaille /Veggie

+

1 dessert au choix
=

1Boisson
( Breizh cola/Plancoé&t/San

Pellegrino)

Menu a 19,90 €

Ramen ou Donburi .

Saumon Bemlo / Gambas /=

+

1 dessert au choix
+

1Boisson

Pellegrino)

» Café

Tataki de saumon sauce ponzu

A\
)]

&

Bol de riz nature
_ » Crascks/snack japonais
_* Onigiri sandwich de riz

&3 ou au
©  06.02.16.94.05

yataisaneramen n Yatai Sane Ramen

BOISSONS

/ - |
Commande sur place ( l‘ \

1.90 €

13.90 €

13.90 €

14.90 €

13.90 €

12.90 €

590 €
4,90 €

4,50 €

3,50€

4,00€
250€
2,50 €
1,00 €

Entrée

9.00€

Salade d'algues wakamé sésame 3.00€
e Salade de chou vinaigrette sésame 3.00€

3.00€
3.50€
3.50€
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